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;ü.5i_l_QCS_ Nombre Asoc¡ado:

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Seruicio:

Fecha lnicio Operación: Fecha Final Operación:

, l3BS3- cr rfc o( -rroQ

1. ldentificación

No ConvenioA,/i gencia:

6AIf*t!1¿] c*r., 3Z-0-SJÁ_L§-6J correo Erecrrónico:

qzc s¡fr-9:r^
Tel:

Ubicac¡ón

sarño: MOrr, lbC^ Dirección: AQ lC R tr.áe

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: Z'7 O Toiat Asistenc¡a det Día: Zt¿ Totat Histór¡co de Asistencia: f{'} f $.1

Categoría 1 : Subcomponente

No Personas Beneflciarias en Atención

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Variable N¡vel de Cumplimiénto Variabte Nivel de Cumplimienfo

1

Apllca los procedimientos de Planificación alimentaria
y su implementación en los serujcios sociáles (PCD-
PSS-017) con sus respectivos protocolos instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

tsüü
2

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

análisis del aporte nuiricionai para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS,
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las rac¡ones a la
población beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

trü

3

l\,4antiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de análisjs de aporte nutrlcional a las
personas manipuladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del dÍa para v¡sualización
de las personas benefictaflas del servicio.

trüü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fln de año conlorme ¡os criterios
establecidos por la Subdirección de Nutrición.

ñüü

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

5

Utilza la totalidad de ingredientes listados en e¡ análisis cle¡ aporte nutricíonal para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. C¡clo de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requer¡do (kg) ut¡lizado
fkoI

Sopa o
€zuela

Cereal

.¡. -i

Verdura o
.ensalada
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Variable Nivel de Cumpl¡miento

6

Cualifica al talenlo humano del Comedor Comun¡tario en el procedim¡ento Planificación Alimentaria y su implementación en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastec¡miento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, mánejo de
minuta patrón. ciclo de menús. análisís nutricionales, estandariacíón de ulensilios y porciones servidas, recepción de alimentos y
conocimiento de los crlerios mÍnimos de aceptación y rechazo, en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha M¡nuta Patrón: F€cha: Estandarización:

Día / t r'¡es.6) ¡¡o ?OZ(
Fecha Recepción€r¡terios :

oia_Q3ues CS nno?OilÉi

oia l() ues C'fj Año 7C'¿!
Fecha Proced¡miento:

oia O J ¡¡es t\5 nno ?O-ZS

CNCNA

XDE

Categoría 2: Subcomponente V¡gilancia Nutricional

Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

7

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
act¡vidades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas anlropométricas, sensibillzación en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la

Subdirección de Nutr¡ción

FortaleCim¡ento Tolna med¡das an,tropométricas:
oia I ti N¡es L)"i aao ?L'i\
Sensibilización Vigilancia Nutric¡onal Profes¡onal
de Nutrición y Dietética:

')i;
Dra.-'X tr,les t ! Año é'r-/r-
Socialización Clasificación Nutr¡cional
beneficiarios:
oia I ¿l Mes ).'- t;o it' 1 ._t

CNCNA

FtrT
8

Profes¡onái en Nutrición y Dietélica realiza la

toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oia 13 ues Ol Añ.?ó26: l?

CNCNA

E
?rgo rr)

9

Registra y presenla el reporte de d¡gitación de
medidas antropométf¡cas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

úüü 10

Realiza or;entác¡ún y aDordaje a los asos
identiflcados con malnutricióñ. atend¡endo la línea
técnica de la Subdrrección de Nutncion. Eüü

Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3,1. Concepto San¡tario

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

11

Cuenta con el acta de inspecclón sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un
(1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1 ) año
o el servicio se realize en las instalac¡ones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a lá inscr¡pción y
solrcitud de la visita de inspección, viqllancia y contról frente a la autoridad sanitaria competente

Concepto: leiVti(tt,)g Porcenta¡edeCumpl¡m¡ento:ti I V"

recra: oia: CIB r,,res: O Ll ano: TtrZS x"¡"t"' A"r OZ É ?8'5Si4
Hosp¡tal/Subred: ro Órre,rr{ e

E
NC

tr
NA

T

3.2. Procesos del Servicio de Al¡mentación
de

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variabte

't2

Da cumplimiento con lo establecidc en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementar¡as, asÍ como ¡os lineamientos técnicos
establecidos por el l\,4in¡sterio de Salud y Protección
Social, el lNVl[4A y la SDIS. Para el caso de
procj,uctos cárnicos cumpie roluladó de acuerdo con
el Decreto 'l 500 de 2007.

Éüü

13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con e¡ ciclo de menús, análisis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo croncgrama. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo lécnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Alimentos.

Se adquiere cárnicos. aL¡affoles, tubércu¡os,
frJtas. verdu'as y lácteos para las preparacioles
garant¡zando su disponibilidad para mínimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el ansxo técnico.

Éüü

Nivel de Cumplim¡ento
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Variable Nivel de Cumplimiento

14

No

con las fichas técn¡cas y conceptos san¡tarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no super¡or a un (1 ) año
proveedores directos de pollo, pescado. cárn¡cos. leche y derivados y puipas de fruta. Adicionalmente, para pollo y carne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un {'l) año, el ASOCIADO sol¡cita al proveedor o

trámites correspondientes a la ¡nscripción y solicitud de la visita de inspección. vigilanciá y control frente a la áutorjdad
delando evidencia de la gestión realizada

Var¡able

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitário
Concepto Sanitar¡a /Registro-Permiso

o Notif¡cación sanitaria

Pollo iJ r-rln rr'i ln Hr¡r ? hG, I ú l7(r?S Thur¡rr.hie- @tt? i"rflf)
Carne TnveJrrrl-ne-i 2rt)l ,>ú2,9 ?rtrr.rr}-r)P {(!1 €qL ¡,51ós izatT
Leche ño«lrchrr 214 llní?ú?< ft-rw¡, rhfr ii-ll r)',' )'.'- t'i- it t I
Queso li oro lec\r§ -7ulfil7ri?l '{nÁn"r,l\e il'¡¡+ ;'t'r, l'l'i^ ¡'','',
Yogurt 6lr^l".hr- tu t tn¡irDS k tr,..rlhlf- tsB oo¿?lqs 202)
Helado errlornbrra I k)(\ct Í?ü )Ll lrruc rrrtle ír'.¡; Iri" ,'L*,i ';'.1

Crema de
leche Lle....ttr Tr lrir(.¿ 0 i;r\ql'?ó-É Taut'ro![e

Huevos Nr.r¡,c[o G tnrc. 0,/o¿llziz( lr¡u'U«tblf
Pescado ft'es:.r*r 7Q. 7.¿Jtüe flots [?nn rr,i-'l r tt,,n Q c¡
Pulpas E) ÉJeÁ 6r"l ió9J'70?-6 FrrvtrrO¿r\c
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N¡vel de Cumplimiento
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N'

con lo estalr¡ecido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll, artículo 29 y demás normas vigentes relaclonadas con
de alimentos y cuenta con las actas de inspecc¡ón, vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha
inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitarlos de los vehículos transportadores son acordes a la naturaleza de los

'lransportar y real¡za seguim¡ento a las condiciones de transporte med¡ante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Var¡able

Al¡mento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto

Pollo Dr.'¡tr,firtln ñr,r 3 ¡ r nJ??k ñf ,ñ3¡h?< T?rrr<,rr¡hl¡
Pescado '7ql-Yrul'ñ(.Y r.,r ¡ <1? ñ? I l)U I7ñ7q Toi¡rtrnhle

Carne fnr¡erro rnr i IIJG 7 .<C rl. oq ,f1r.¡ 1707§ liur,¡ro.blr
Leche 0 P r¡,1*,c hl- tr? i t§¿-t ó+, ór 1707¿ l r. rrrr;h lP
Queso ntnJ rrht> r»7 I lst-l 0? /b\ I 7uÉ lnrrr-¿¡l,lr
Yog urt

A .\r,,i rc\-r- w?i ts¡-¡ fl) rol ,?U?L l ntrrrrf,Ll¡
Helado Ct\I,,r^^kt.r,r C§r, r}?6q ()9lr)qh0X rt.\,, ;ir:

Crema de
leche i.4rrri* \u ftrrrrt^ Lul Li ?l,L r" ló61?02 5 Fa.*r.trh[e

Huevos
M fr¡ ,.. I n Tir r^rr, (,tJLt(.%C 1.3,1 i.ur>n>( {7.c,rr¿.,ble

Pulpas trl i'¡le í-' L? U tr)3 Zl tuutatS ii,*rr¡-, klP ,
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Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el Instructivo Recepción de
al¡mentos (|NS-PSS-012) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formaios Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230,I y control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

útrü

¡

3.2.2. Transporte de Alimentos

:

i

3.2.3. Recibo o Recepción de Alímentos
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3.2.4. Almacenam¡ento dé Alimentos

Variablé Nivél de Cumplimiento Variablé Nivel de Cumpl¡m¡ento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-2oC o congelación
hasta -244C y se implementa los formatos "Control de
tenrperatura de equipos de refrigerac¡ón (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
ind¡vldualmente. como granos y otros que presenten
largos períodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambieote, sin cortacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ub¡can en
estarterias de manera organizada.

Éüü

18

Los alinrentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso fecha de egreso o

fecha de vencimiento par¿ productos empacados,
número de lote cuando aplique. Parc
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y

congeladores, se evita la contaminación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o

bolsas de polietileno lransparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperalura
ambiente (no supenor a 25 "C). en un recip¡ente
plástíco higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque oriqinal

ryü
NA

19

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compaftimentos.

C

BI ü
20

No se evidenc¡a alimentos vencidos o en ma¡
estado.
En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publ¡cados en el SG de la pág na web de la SDIS:
conforme a las orientaciones técntcas
establecidas por la SDIS.

ñü
NA

Var¡able Nivel de Cumplimiento

21

Ef pre-alistamiento de allmentos se rea,iza apficando los pasos de: selección, clasJficación, higienización, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas. verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

Se implementa la clasificac¡ón de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
preparación de alimentos.

ñüü

3.2.5. Preparación de los Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

22

Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

mplementa Io establecido en el lnstructivo

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estlpulado en anexo técnico (en
refrgeración y no a chorro de agua, canecas con
aqua o sometidos a proceso de cocc¡ón).

F ü ü
23

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del seruido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

F ü ü

Variables Nivel de Cumptimiento

24

I o"'''"' 
I Grnc re .=Gl,- r criollo

Ensalada o Verdura
(,h6i rr,¿ll 6,r.

lef,r
#J

f r§! DC.

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2"C) y para preparaciones con proceso de coccrón se garantiza una
temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hasta el fifal del seruic¡o. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un interualo de tiempo de dos horas.

i- T-Grupo de Alimentos Preparac¡ón del Día

I Tuberculo o Plátano

I . Beb¡da de Fruta

l-l on"'c.ie slr et.[-cl.
Postre

TL

Eüü
I

T1 'C T2.C

Sopa o Cazuela

Cereal

I l. (,,
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3.2.6. Servído y D¡stribución de alimentos

Var¡abfe N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
seruido de los alimentos, teniendo en cuenta los
utens lios estandarizados y en menaje en buen
estado, hig¡enizado y seco con la entrega de cuchara
sopera. tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se reqLriera) y seruillelá.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los poslres a base de
frutas se adiciona en e¡ momento del servido. sobre
la porción individual.

É ü ü

26

Se garantiza a las personas beneflc¡arias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorizac¡ón por parte de la SLIS
para Ia entrega de apoyo alimentario consumo de
a¡imentos en casa.

Adicional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

ryüü
ñ pir.,blcto3

L

27

No se manipula los aiimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pjnzas,
cucharas, trinches o tenedores. entre otros. No se
hace uso de guantes desechab¡es y los alimentos
calientes serv¡dos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la linea de
seruido.

28

Las características organolépticas de las
preparaciones (color. sabor. aroma, consistencia)
son caracteristicos en cada una de las
preparaciones listas para seruir.

úüü

No Var¡ables N¡vel de Cumplimiento

?9
Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias durante el tiempo de seruldo, distribución y consumo, tres (3) recipientes con
espec¡as o condimenleros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

rir üü
3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Al¡mentacién

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con Io registrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en los tiempos
estalllecidos en el anexo técnico.

tr ü ü
31

Permite la aplicación de pruebas microbiológicas
establecidas por lá normatividad nacional y las
demás requeridas por la SDIS para los anál:sis a
ítem de ensayo de materias primás, productos
terminados, supemcies. frotis de manos de
personal manipulador de alimentos aqua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

CNCNAtrul
tz)tzt"u?,5

32

Cumple con los requisitos m¡crobiológicos v¡gentes
de la normativ¡dad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los aná¡isis a ítem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superllcies.
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SD¡S.

tr ü
NAx

33

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C tF
Variable Nivel de Cumplim¡ento

34
Toma lo§ ítems de en§ayo necesarios, en caso de brote o evento epidemio¡ógico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transm¡tida por alimentos - ETA.

CNC

W

Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunjtario,
así como la aplicación de las normas de higiene, limp¡eza y des¡nfección para garantizar la inocuidad de los alimentos. B

NC NA

ñüü

3.4. Práct¡cas Higiénicas
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Variable Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa e¡ plan de capacitación continuo y permanente dirigido at personal manipulador de alimentos desde el ntomento
de su vinculación a Ia ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y el anexo técn¡co.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de A¡imentos
Fecha lndueción /

Fecha Capacitación

1 U r¡v irrn d\rÁ.¡-.\ ¡ Frr, r> I ñ' llrna
2 CI...otrn Crerz-l bt, n,re t3/At t>n>A
3 Lt,- -Narru*- L.l-.',or-' lStot t>rtL
4 l"l*¡"^É Bn\o cTr) l,1iaí I )út
5 Lrrrn Hnr.ic. Srr.,?'\.'r> tB ro ¡t"üil
6

7

I

9 \

trüü
fltrgrrrúmrcn-
*o v ¿'on*rcl
d. ti,dao
e lrscurdocl

[*:a¡-¡r'*,
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37

El personal manipulador de alimentos cuenta con Gertificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida
por un médico que cuente con número de registro profesional; con vigencia inferior a un (j ) año.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Certif¡cado Méd¡co

1 Hor¡na Mrr\rntre.¡', 2q tc¡G i"rít-q
2 nr",*lt rr Crr-r', Ls¡n[" bri?-s
3 L.rz- Ht¡rrñ¡. 1ñf'r'"2 3l lo.) lzrDq
4 f..lsrrnri R,,'irñtl\ QZ lafrtzn')S
5 LlerrT 1. Mnv{rÉr lO e..-¡.--rr-hl¡\ TztnulzalK
6 Vnlerr^ gn.\rrrnt^,.> Cü*."...,^u=..1-, 1 '24 tott tzoK
7 lr¡1 tr-i -(;,r'¿hi'u ( 0rl r tl rr,f \ Zq laql¡r¡>
I flnr IJri, Xlr.,"',1* t I c ( (eet,n'k,2tr -P*,:ñrr?Y,i:)e) lS lttt )'zrrL
I

Eüü

corrccic.ln
z?.t}Lt l>v>s

a, Scrl,c.|üd
o\ral
t6t1.ttl?u¿L

No Variable Nivel de Cumplimiento

38

*

el Protocolo Lavado de N4anos (PTC-PSSoog) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para
del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del serv¡c¡o; mediante estrateg¡as didácticas ub¡cadas en

del salón comedor, tales como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otras: en los tiempos establecidos.
de av¡sos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ub¡cados en servicio

área de consumo de alimentos y bañcs.

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable

trÜü
Nivel de Cumplimiento

39

Dispone de los muebles, equipos. utensil¡os y menaie
requeidos para la prestación del servlcro en el
Comedor Comunitario conforme Ias especificaclones
señaladas en el anexo técn¡co. en condiciones de
buen estado y funcionam¡ento. P¡alo hondo y plato
pando es de acero inoxidable.

..Pa.a los beneflciarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos pam consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
reciplentes hermét¡cos (Ocho (B) en total por cada
padicipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

úñü

4A

Cuenta con un plan de mantenimiento de equ¡pos
preventivo y correctivo que contenga como
m¡n¡mo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equiposi donde se reflejen las
características del equipo, capacidad, fechas y

descripc on de los ranrer mienros.

ñüü

I

¡

4.5. Eguipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

4',1

en la jornada de fortalecimiento técnico
del l\,4anual de buenas prácticas para

de pérd¡das y desperdic¡os de
por la Subdirección de Nutrición y

correspondiente divulgación con el talento
a la operaclón del Comedor Comunitario.

Fortalecimienlo Nutricion¡sta:

2f^ rraes Cl.6 nno 7C?5
Fortalecimiento Responsable Servicio:

'Z§- rvres 05 Año ?CI¿S

(1C n¡es 06 ano-7C?S

D¡vu¡gación:

Füü

42

seguimiento a la implementación
de acciones asociadas al Manual
prácticas para la prevención de

desperdicios de alimentos, mediante el
del formato Control y medición

desperdicios de alimentos
y el reporle lrimestral consolidado, a
el tercer día calendario de los meses
abril, iulio y octubre.

ryüü

Variable N¡Yel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

43

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneamiento esiablecida por la

las áreas del Comedor Comunltario
en óplimas condiciones de

y desinfección. ¡nstalaciones
la dotación requerida. Guantes, escobas
son identificados con el color definido

area.

de lntegración Social.
NA

F ü
44

se evidencia indicios c presencla de p¡agas.

7? u."C)1 aao ?tfZS

Fum¡gación:

o vectores. ñüü

N' Variable Nivel de Cumplimiento N' Nivel de CumplimientoVariable

45

a la supervisión o interventoría
de ejecución def Componente Al¡mentación,
y Salubridad, dentro de los primeros

días calendario de cada mes, que dé cuenta

mención con sus respectivos soportes, de acuerdo
,os I'neamientos defin¡dos por la SDIS

de los compromisos del

Éü 46

con el factor de seleccíón Aporte
adicional para ia conlratación
en nutrición y dietética, de
lineamientos técnicos, tiempos
establecidas por la SDIS| en caso

s do ofertado dentro del

los úür
N" Var¡able Nivel dé Cumpl¡miento N' N¡vel de Cumpl¡mientoVariable

47

cumplimiento con lo establecido en el
389 de 2009 y demás normas concordantes,

lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones.
voluntarios, cuotas de corresponSabil¡dad

participación.

ú
NC

tr 48

estflctamente las tnstalactones
Comunitarlo para el cumplimiento

del convenio. En estas. NO se
actívidades de proselitismo

ideológico, comercral o de
indole.

riü

El rúmero de personas beneficiarias regtstradas en ei aplicat¡vo RAD es acorde al número de personas benef clar¡as registradas en la plan lla de asistenc¡a.

Hora de Reg¡stro Número Registro Aslstencias RAD Comentaíos

12ñ 3? .?f- 3e trrcJrh+o fq tlo t ne\ sr.)Jernü ¿ lq
-L: cru grq

'1:00 p. m. tqq
2:00 p. m.

3:00 p. m. 7-[,1] zu]
3:30 p. m.

Total

4.6. Plan de SaneamierÍo

Información por parte de la Supervisión

Núme.o Registro As¡stencias Planílla
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Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita

v

C- .l
Cé,fl

Cédula de C¡udadanía

I

Cargo

f),'r.lr*r, \,1.r.l¡,', Lrri:n§
üp"llid*

Cédula de Ciudadanía

0nt*n ", l¿ ñrn.phr,,r/¡>ylr-r ry
Nota: La firma de esle documento impl¡ca acepiación de todo lo escrito.
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
15 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2026 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113883-CCCP 08-004- PUENTE COLORADO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7947-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 
 

 

 

Variable:15 
Descripción: Presenta concepto sanitario del vehículo de 
placas WZI154, con fecha del 07/01/2026 del proveedor de 
lácteos Aprolecho, el cual no cuenta con firma del 
responsable por parte del establecimiento, adicional, no es 
coherente la información de la fecha de la última revisión o 
inspección.  

Variable:39 
Descripción: Se evidencia estantería ubicada en bodega, 
lamina inferior con oxido; anjeo del extractor de la campana 
desprendido. 

 X  
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   3    MENÚ: 16 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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